Vorspeisen

Klassisches ,Beef Tatare”
mit mediterranen Friichten, Butter,

Chiliol und ofenfrischem Weifbrot
100g € 13,50
150¢ € 17,50

Vitello Tonnato

rosa gebratenes Kalbsfilet mit marinierten Krduterseitlingen,

Kapern und Thunfischsauce
€ 13,50

Hausgemachtes Tafelspitzsiilzchen
mit Jungzwiebeln an Blattsalatstrauf;,

Kiirbiskernolvinaigrette und Ofenbrot
€ 9,50

Hausgebeizter Wildlachs

und gerducherte Achensee Forelle

mit Preiselbeeroberskren und Toast
€ 14,50

,Caprese”
Biiffelmozzarella mit Tomaten, Basilikumpesto,

Olivenol und Ciabattabrot
€ 12,00

Carpaccio vom Biorind

mit Feldsalat, Rucolapesto, frischem Grana und Ofenbrot
€ 12,00

Inklusivpreise

Strandhotel
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Suppen

Beef Tea

mit Filetcrepes und Gemiisewiirfel
€ 6,00

Consommé ,Mediterran“

mit Mini-Wan Tans
€ 5,50

Zweierlei Paprikaschaumsuppe

mit gebratener Gamba
€ 6,00

Thailindische Hiihnersuppe

mit Gemiise, Pilzen und Ingwer
€ 6,00

Inklusivpreise

Strandhotel
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Salate

Fitness Salat
saftige Hiihnerstreifen in wiirziger Barbecue Sauce gebraten

mit Friichten an Blattsalaten in feiner Hausdressing
€ 12,50

Chef Salat
Gebratene Gamba, Shrimps und Muscheln

auf Rnackigen Zupfsalaten

und Kriuteressenz
€ 15,50

Gebratene Rinderfiletstreifen
auf Blattsalaten

mit Croutons und Balsamicodressing
€ 14,00

Sautierte Waldpilze an Blattsalatvariation

mit feinem Olivendl und Tomatenbruscetta
€ 12,00

Gemischter Salat nach Art des Hauses

mit zweierlei Dressing

klein € 5,00
grofs € 9,00

Dazu empfehlen wir [hnen

im Ofen gebackenes Knoblauchbrot
€ 3,00

Inklusivpreise

Strandhotel
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Aus dem Wok

Kross gebratenes Rindfleisch
mit Shiitakepilzen, Paprikastreifen und Sojasprossen
in pikanter Ingwersauce mit Nudeln
€ 14,50

Pikantes Hiihnerfleisch

mit Wokgemiise, Bambusstreifen, Sweet Chilisauce

und Basmatireis
€ 14,50

Frische Teigwaren

Spaghettini mit Rucola,
Kirschtomaten und frischem Grana
€ 11,50

Pappardelle mit gebratenen Putenstreifen,

Blattspinat und cremiger Knoblauchsauce
€ 14,00

Penne all‘arrabbiata

in wiirziger Tomaten-Pfefferonisauce mit Parmesan
€ 10,50

Inklusivpreise

Strandhotel

Wellness @ Spa



Fischgerichte

Achenseeforelle ,Miillerin gebraten

mit brauner Gewiirzbutter und tournierten Kartoffeln
€ 18,00

Achenseer Saiblingsfilet
in der KartoffelkRruste an Paprikaschaum

mit Blattspinat und Selleriechips
€ 19,50

,Krabbenpfinnchen”
Black Tiger Garnelen, Tintenfisch, Shrimps und Muscheln

in Gewiirzbutter gebraten mit Knoblauchbaguette
€ 24,50

Fischtopf ,Venezia“
Zanderfilet mit Meeresfriichten,

dazu Wurzelgemiise und Bandnudeln im Safransud
€ 20,50

Inklusivpreise

Strandhotel
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Hauptspeisen

Filetsteak vom Almochsen
mit Griinkernpfeffersauce, Grillgemiise
und FolienRartoffel mit Sauerrahmsauce
€ 24,50

Kalbsfilet im Kriutermantel
an Sauce ,Provenciale”,

dazu Paprika , Tricolore” und Specknuggets
€ 22,50

Entrecote ,Cafe de Paris”

mit GemiiseRorbchen und Kartoffelgratin
€ 22,00

Hiihnerbrust mit Tomaten-Mozzarella iiberbacken

an ®Pesto Rosso Sauce mit Zucchini-Rahmnudeln
€ 16,50

Wiener Schnitzel in der Pfanne gebraten
mit Petersilienkartoffeln oder Pommes Frites

und handgeriihirten Preiselbeeren

vom Kalb € 19,00
vom Schwein € 14,50

Gekochter Tafelspitz

mit Wurzelgemiise, Cremespinat, Apfelkren und Rostkartoffeln
€ 17,50

Inklusivpreise

Strandhotel
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Siifles oder Herzhaftes zum Abschluss

Kaiserschmarren aus dem Ofen

mit frischem Apfelmus
€ 10,50

Hausgemachte MarillenkRnodel

mit Butterbrosel und Zimtzucker
€ 7,50

Parfait-Variation
fruchtiges und schoRoladiges Halbgefrorenes mit frischen Friichten
€ 8,50

Heidelbeer- und Mandelmuffin
mit Riesling-Sabayon
€ 6,50

Tiroler Kdsespezialititen

mit Butter und Ofenbrot
€ 12,00

Kulinarisch verwdihnen Sie
unser Kiichenchef Wolfgang MarRowitsch und sein Team!

Wir wiinschen Ihnen einen guten Appetit und schone Stunden!
Familie Entner mit Mitarbeiter

Inklusivpreise

Strandhotel
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